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DESCRIPCION DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE/ CURSO:

Conocer y aplicar los procesos biotecnoldgicos en el sector de la industria alimentaria; Entender los alcances de la
biotecnologia alimentaria asi como la actualizacion de las técnicas y procesos utilizados en la aplicacion de los
microorganismos, células o partes de ellos en la produccién y desarrollo de alimentos o constituyentes de éstos; Aplicar
la biotecnologia para el mejoramiento de los sistemas y

empresas agroindustriales.

COMPETENCIA PRINCIPAL QUE SE DESARROLLA:

ESPECIFICA:

Bioprocesos en alimentos (BA).

Aplica procesos unitarios y bioldgicos para evaluar la transformacion de alimentos y subproductos de la industria
alimentaria, en la obtencién de metabolitos 0 componentes de interés en el area de alimentos y su biodisponibilidad.
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FUENTES DE INFORMACION
(Bibliografia, direcciones electronicas)

EVALUACION DE LOS APRENDIZAJES
(Criterios, ponderacién e instrumentos)

+ Food Biotechnology, Second Edition.Anthony

Pometto, Kalidas Shetty, Gopinadhan Paliyath,

Robert E. LevinOctober 11, 2005 by CRC Press
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e La evaluacién debe ser continua y formativa por lo que se
debe considerar el desempefio en cada una de las
actividadesde aprendizaje, haciendo especial énfasis en:

e Evaluacion continua 50% Portafolio de evidencias:

e Exposiciones del estudiante
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ase

e Evaluaciones escritas 50%
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